
                                          I PREZZI DI OGNI MENU’ SI INTENDONO A PERSONA 

                 SONO INCLUSI   Coperto  - Dolcetto - Grappa Limoncino - Caffè – SONO ESCLUSE LE BEVANDE    

                            MENU’ ANTIPASTO        Euro 20,00 

Tavolozza di Affettati misti - Crescia - Due Contorni  Erbe di Campo - Giardiniera - (Melone in Estate) 

                           MENU’ PRIMO     (un Primo a scelta o Bis “1/2 + 1/2”a scelta)  Euro 18,00 

Tagliatelle al Cinghiale - Gnocchi con Crema di Tartufo e Salsiccia - Ravioli di Ricotta e Spinaci con 
Pomodorini Basilico e Fossa -Tortelli di Carne con Burro e Salvia - Crescia 

                           MENU’ SECONDO         Euro 25,50 

Degustazione di Tagli Misti alla Brace - Roastbeef - Due Contorni  Patate al Forno - Insalata - Salsine - 
Crescia 

                          MENU’ COMPLETO    “ Antipasto-Primo-Secondo ”    Euro 35,00 

                          MENU’ DUE PORTATE                            Euro 31,00 

BAMBINI 3/10 ANNI                         Euro 5,00     Se Condividono la Cena con gli Adulti 

                                                             Euro 8,00     Primo Piatto 

                                                             Euro 10,00   Paillard ai Ferri 

ADULTI                                               Euro 15,00   Se Vogliono Condividere la Cena senza Ordinare 

RIPASSI                            Contorno   Euro 2,50   -   Controfiletto   Euro10,00   -    Primo  Euro 8,00 

                                                                                               ATTENZIONE 

IN CASO DI ALLERGIE O INTOLLERANZE ALIMENTARI, SI PREGA DI INFORMARE SEMPRE IL RESPONSABILE DI 
SALA…GRAZIE 

                  Vini Bianchi                                                                                  Vini Rossi      

Verdicchio Stè Santa Barbara            Euro 6,00                        Lacrima di Morro D’Alba Mancinelli     Euro16,00 

Perlage Verde “Vini Montesanto”    Euro 6,00                        Lacrima di Morro D’Alba Luchetti         Euro 16,00 

Passerina Paladini Pilastri bio            Euro 16,00                     Rosso Conero Julius Strologo                  Euro16,00 

Pecorino Paladini Pilastri bio        Euro 16,00                      Montepulciano d’Abruzzo                      Euro 16,00 

Verdicchio Tralivio Sartarelli              Euro 16,00                     Rosso Piceno Stè Santa Barbara            Euro 6,00                                      

Verdicchio Le Vaglie                             Euro 16,00                    Rosso Conero Moroder                           Euro 16,00 

Spumante Dolce o Secco                     Euro 10,00                    Rosso Piceno Paladini Pilastri Bio          Euro 16,00 

Grappa Limoncino                                Euro 2,50                       Rosso Piceno Maschio da Monte          Euro 30,00 

Prosecco Valdobbiadene                    Euro 16,00                     Amarone Montresor                                Euro 30,00 

                                                                                                         Lacrima Pignocco S.Barbara                   Euro 8,00 

Birra Menabrea 66 cl   € 5,00   -Bibite in Lattina 33cl   € 2,00   -Coca Cola 1L  € 5,00     -Acqua 1L € 2,00    

   Tabano Ristorante-Casolare    0731 215973                                                      info@tabanocamerecucina.it 


